
Suppen & Eintöpfe
Preisliste ab 02.2023

Ihr Catering & Eventpartner vom Niederrhein



Hausmannskost für Ihr Event
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Unsere Auswahl an Suppen & Eintöpfe eignet sich 

perfekt für jeden Anlass. Entweder als feine Vorspeise 

eines Buffets oder als deftige Mahlzeit.

Bei uns wird alles frisch nach hauseigenen Rezepten 

zubereitet – schmecken Sie den Unterschied!

Ab 15 Personen bieten wir eine Lieferung an. Sie können 

die Suppen sowohl heiß als auch kalt abholen.

Falls Sie Geschirr benötigen, bieten wir entweder 

hochwertiges Suppengedeck aus Porzellan oder eine 

nachhaltige Schalen aus Palmblatt an.
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Feine Suppen als Vorspeise

Suppen je Portion 350ml:

• Festtagssuppe
klassische Rindfleischsuppe Suppengemüse, 
Markklösschen und Eierstich
Preis pro Portion: 4,90 €*

• Kürbissüppchen
mit Kernen & Croutons
gebundene Kürbissuppe die wir mit Kernen 
& Croutons servieren
Preis pro Portion: 4,90 €*

• Tomaten Cremesuppe 
mit Basilikumschaum gebundene 
Tomatensuppe, die wir auf Basis einer 
Rinderbouillion ziehen, 
mit Basilikum-Sahne serviert
Preis pro Portion: 4,90 €*

• Waldpilz Cremesuppe
aus frischen, pürierten Waldpilzen, mit 
gehobelten Champignons belegt
Preis pro Portion: 4,90 €*

• Spargelcremesuppe
nur zur Spargel Saison, mit Spargelköpfen
und Schnittlauchröllchen verfeinert
Preis pro Portion: 4,90 €*

*Die hier angegebenen Preise verstehen sich zuzüglich Mehrwertsteuer
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Deftige Suppen & Eintöpfe

Suppen je Portion 450ml:

• Gulaschsuppe „Hausmacher Art“ 
nach Art des Hauses, mit viel Schweinefleisch, 
Paprikastreifen, Pilzen & Zwiebeln
Preis pro Portion: 4,90 €*

• Gulaschsuppe „Ungarisch“
mit zartem Rindfleisch, Kartoffeln, Paprika, 
und Champignons, abgeschmeckt mit einem 
Hauch Chili – unsere klassische Variante
Preis pro Portion: 5,40 €*

• Käse-Lauch-Suppe
Hackfleisch, Lauchstreifen, Schmelzkäse, 
Schinkenstreifen, Champignons und Zwiebeln
Preis pro Portion: 4,90 €*

• Mitternachtssuppe
mit Hackfleisch, Mettwurst, Räucherspeck, 
Kidney-Bohne, Tomaten, Mais, Paprika und 
Champignons
Preis pro Portion: 4,90 €*

• Rheinische Kartoffelsuppe
Gebundenes Suppe mit feiner Sahne, 
Mettwurstscheiben und Lauchröllchen auf 
Wunsch auch als vegetarische Variante
Preis pro Portion: 4,50 €*

• Chili con Carne
Mexicanischer Hackfleischtopf, mit pikanter 
Chilinote, Mais, Kidneybohne und Paprika
Preis pro Portion ab 5,40 €*

Eintöpfe je Portion 450ml:

• Erbsen- & Linseneintopf
kräftige Eintöpfe mit Fleischeinlage, 
schmeckt zu jeder Jahreszeit
Preis pro Portion: 4,90 €*

• Grünkohleintopf
ganz klassisch mit Kartoffeln, knusprigen 
Speckcroutons und gerösteteten Zwiebeln.

− mit hausgemachter Mettwurst 

− mit rheinischer Bratwurst 

− mit geselchtem Bauchfleisch und Mettwurst 

− mit Kasseler Braten und Mettwurst 

− dazu reichen wir mittelscharfen Senf.

Preis pro Portion: ab 9,80 €*

*Die hier angegebenen Preise verstehen sich zuzüglich Mehrwertsteuer



Interesse geweckt?

Schicken Sie uns eine Anfrage an info@catering-borghs.de
oder nutzen Sie unser Anfrageformular auf unserer Website.

Gerne beraten wir Sie auch in einem persönlichen Gespräch.
Bei Ihrer Anfrage benötigen wir bitte folgende Daten:

- Ihre vollständige Adresse

- E-Mail und Telefonnummer

- Datum und Uhrzeit

- Ungefähre Personenzahl

- Lieferadresse, falls abweichend

Borghs GmbH & Co. KG, Zeppelinstr. 40, 47638 Straelen

Wir freuen uns auf Ihre Anfrage!

mailto:info@catering-borghs.de
https://bankett.catering-borghs.de/bankett/bpWebApp/WebBuchung/Templates/WebCatering/WebCatering.html
https://catering-borghs.de/
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